ITALLAP

ETVAGYGERJESZTO ITALOK — APERITIVES

Hungdria Extra dry (pohdr/glass) 850 Ft
Kir Royal 950 Ft
Tokaji Szamorodni szdraz (dry) 700 Ft
Campari Bitter 800 Ft
Martini Vermut 750 Ft

PALINKAK - BRANDIES 4 cl

Gundel Aszua-torkolypdlinka - Grappa 750 Ft
Gundel barackpdlinka - Apricot Brandy 750 Ft
Gundel szilvapdlinka - Plum Brandy 750 Ft
Vilmoskorte palinka - Pear Brandy 750 Ft
Mézes Vilmos 750 Ft
Kosher szilvapdlinka - Plum Brandy 850 Ft
Tequila 750 Ft

WHISKYK - WHISKIES 4 cl

Johnnie Walker Red Label 950 Ft
Ballantine’s 950 Ft
Johnnie Walker Black Label 1450 Ft
Jameson 950 Ft
Jim Beam 950 Ft
Jack Daniels 1100 Ft

RUMOK - RUMS 4cl

Bacardi 850 Ft
Captain Morgan 850 Ft

GINEK - GINS 4cl

Gordon’s 850 Ft
Beefeater Gin 850 Ft
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ITALLAP

VODKAK - VODKAS 4l

Smirnoff 850 Ft

Finlandia 850 Ft
KOKTELOK - COCKTAILS

Martini cocktail (Gin,Martini Dry) 1450 Ft

Daiquiri (Bacardi,sugar,lemon juice) 1450 Ft

Margarita (Tequila, Cointreau, lemon juice) 1450 Ft

Caipirinha (Cachaca Pitu or Cointreau, sugar, lime) 1450 Ft

ALKOHOLMENTES KOKTELOK
ALCOHOLFREE COCKTAILS

Vitamin Doses (Peach, lemon, grape) 650 Ft
Car Drive (Pineapple, lemon, orange, juice, grenadine)650 Ft

HOSSZU ITALOK - LONG DRINKS

Campari -Soda, Tonic, Orange 1150 Ft
Gin or Vodka Tonic 1150 Ft
Screw Driver (Vodka, Orange juice) 1250 Ft
Baccardi-Cola, Tonic 1250 Ft

Tequila Sunrise (Tequila, Orange juice, grenadien) 1350 Ft

LIKOROK - LIQUEURS 4 cl

Bailey’s 950 Ft
Cointreau 1200 Ft
Grand Marnier 1300 Ft
Zwack Unicum 650 Ft
Jagermeister 850 Ft
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BORPARLATOK - COGNACS 4l

Metaxa™** 950 Ft
Henessy V.S. 1800 Ft
Rémy Martin V.5.0.P. 2800 Ft

FEHER BOROK - WHITE WINES 0,75 L

Uveg/Bottle Pohér/Glass

Cserszegi Fiiszeres 2800 Ft 750 Ft
Kamocsay pincészet
Neszmélyi Irsai Olivér 2800 Ft 750 Ft

Kamocsay pincészet

Budai Chardonay 2800 Ft 750 Ft
Nyakas pincészet

Balatonszdldsi Olaszrizling 2800 Ft 750 Ft
Figula pincészet

Szemelt Rizling 3000 Ft
Szeremley pincészet
Badacsonyi Kéknyelt 5500 Ft
Szeremley pincészet
Badacsonyi Sziirkebarat 4000 Ft

Szeremley pincészet

Légli Blanc 2800 Ft 750 Ft
Légli pincészet
Légli Chardonnay 4000 Ft

Légli pincészet

Egri Kirdlylednyka 2800 Ft 750 Ft
Thummerer pincészet
Egri Muskotaly Cuvée 3000 Ft

Thummerer pincészet
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ITALLAP

Uveg /Bottle Pohar/Glass

Somléi Juhfark 4800 Ft
Inhauser pincészet

ROZE BOROK -ROSE WINES

Szekszardi Zweigelt Rosé 3000 Ft 800 Ft
Duzsi pincészet

Villanyi Rosé 3500 Ft

Bock pincészet

VOROS BOROK - RED WINES

Uveg /Bottle Pohdr/Glass
Egri Bikavér 4200 Ft 1120 Ft
Thummerer pincészet
Tréfli Cuvée 3800 Ft 1050 Ft
Thummerer pincészet
Egri Pinot Noir 4000 Ft
Gal pincészet
Szekszéardi Kadarka 4500 Ft
Takler pincészet
Szekszérdi Trié 4000 Ft 1070 Ft
Takler pincészet
Takler Kékfrankos 3000 Ft
Takler pincészet
Villanyi Kékoporté 3500 Ft 930 Ft

Gere A. pincészet
Villanyi Cabernet Sauvignon 5500 Ft
Gere A. pincészet
Villanyi Cuvée Phoenix 5500 Ft
Gere A. pincészet
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ITALLAP

Uveg /Bottle Pohar/Glass

Villanyi Cab. Franc 6000 Ft
Gere T. pincészet

Villanyi Cabernet Franc 5800 Ft
Bock pincészet
Villanyi Royal Cuvée 7500 Ft

Bock pincészet

Jammertal Kékoport6 4200 Ft
Tiffan pincészet
Villanyi Cab. Sauv. 5800 Ft

Tiffan pincészet
TOKAJ, A TORTENELMI BORVIDEK

A borvidék torténete i.sz. 290-ig nyulik vissza, ebbdl az idébdl szarmazik
ugyanis az a megkoviilt szélélevél, melyet Erdébényén talaltak. A X.
szdzadban ideérkezd honfoglalé magyarok mar virdgz6 szdlé- és
borkultdrdval taldlkoztak.A Kérpatok eléhegységein aldlhaté borvidék
{teljesen egyediildllé éghajlati viszonyoknak érvend. A sajatos mikroklimén

- |kiviil a vulkanikus eredeti talaj is nagyban hozzdjdrul ahhoz, hogy e vidéken
tiizes, testes, aromatikus, harmonikus sav — és cukortartalmu borok
sziilessenek. A tokaji bor fénykordt a XVIL-XVIIL. szdzadi kirdlyok
Eurépdjdban érte el, ahol a legeldkeldbb nemesi asztalok kedvelt itala volt.A
,Borok kirdlyat, a kirdlyok borat” gyakran dicséitették koltdk és irék szerte a
vildgon.

\Tokaj: the original soil for sweet wines
oy Tokaj vines have been producing anusual and sumptuous wines ever since

i they were planted under the orders of the Roman Emperor Probus, in the
year 290. They were consumed at the very best tables of European kings and
princes in the 17th and 18th Centuries. This wine ,,of sugar and fire with the
colour and price of gold”; was often celebrated by the Hungarian poets and
writers. It was the pride of Hungary even mentioned in the National Anthem
Sheltered by the ,,Carpates”, along the border of Slovakia and the Ukraine,
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TOKAJ-HEGYALJAI BORVIDEK

TOKAJ-HEGYALJA WINE REGION

Uveg / Bottle

Tokaji Asza 5 puttonyos 6000 Ft
Tokaji Aszai 6 p. 7000 Ft
Tokaji Sdrgamuskotaly 3500 Ft

Fehér Jézsef bora 0,51
MA4d, Nyﬁlészé e 7100}

Tokaji Szamorodni szdraz 3000 Ft
Tokaji Samorodni édes 3000 Ft
Tokaji Asza 3 puttonyos 4000 Ft

Bodegas Oremus Pince 0,51

FROCCSOK - SPICCER

Kisfroccs (1dl bor, 1 dl széda)
Hosszulépés ( 1dl bor, 2 dl széda)
Nagyfroccs (2 dl bor, 1 dl széda)
Vice hdzmester ( 3 dl bor, 2 dl sz6da)

A HAZ BORA - HOUSE WINES

Caraffe 25cl
Balatoni Olaszrizling 425 Ft
Soproni Kékfrankos 425 Ft

over-maturation in the grapes. This naturally concentrates the aromas and the
sugars allowing the development of an exceptional wine.

1dl

1200 Ft
1400 Ft
700 Ft

600 Ft
600 Ft
800 Ft

230 Ft
260 Ft
400 Ft
570 Ft

50cl

850 Ft
850 Ft

Marvdnymenyasszony étterem - 1012 Budapest, Mdrvény utca 6. - Telefon: (06-1) 487-3090 - E-mail: marvany@t-online.hu
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PEZSGOK - CHAMPAGNES 0,75 1

Hungaria Extra Dry 4500 Ft

Toérley Demi Sec. 3500 Ft
Hungaria Grand Cuvée 4500 Ft
Chateau Vincent 6500 Ft

CSAPOLT SOR - DRAUGHT BEER

Soproni pohér/glass 0,31 350 Ft
kors6/mug 0,51 630 Ft
Gosser pohér / glass0,31 390 Ft
kors6 / mug 0,51 650 Ft

SOROK - BEERS 0,33

Dreher Classic 650 Ft
Pilsner Urquell 650 Ft
Heineken 750 Ft
Lovenweisse (weizenbier) 0,5 1 750 Ft
Soproni Démon (barna/brown) 650 Ft
Schlossgold (alkoholmentes/alcohol free) 650 Ft

UDITOITALOK - SOFT DRINKS

Rostos iiditditalok 0,2/1i. 450 Ft
Friss Narancslé / Fresh Orange juice 1 dl 500 Ft
Coca Cola - Tonic - Sprite — Fanta -1 dl 150 Ft
Coca Cola - Tonic - Sprite — Fanta 0,2 /1. 450 Ft
Limonadé 3 dl 580 Ft
Szédaviz 1dl 40 Ft
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BIO ZOLDSEG ES GYUMOLCS LEVEK
BIO VEGETABLES AND FRUIT JUICES

Bi6 vegyes z6ldséglé (bio mixed vegatables juice) 700 Ft

Bi6 pink grapefruitlé (bio pink grapefruit juice) 700 Ft
Bi6 guava-aloe vera juice 700 Ft
Bi6 voros sz6ldlé ( black grapes juice) 700 Ft

ASVANYVIZEK - MINERAL WATERS

Szentkirdlyi (dus vagy mentes) 0,331 300 Ft
(bubbling/reich or steel) 0,75 650 Ft
Evian 600 Ft

KAVEK - COFFEES

Eszpressz6 / Espresso 350 Ft
Hosszti kdvé / American coffee 350 Ft
Cappuccino 450 Ft
Latte macchiato 450 Ft
Jeges kavé 850 Ft
fr kavé 950 Ft
Tea citrommal 350 Ft
Gyogytea (herbal tea) 350 Ft
Angol tea (english tea) 450 Ft
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